
純米大吟醸

アルコール度数：15 度

使用米：岡山県産アケボノ米 10 0％使用

使用酵母：自社酵母

精米歩合：50％

日本酒度：-2

酸度：1. 3

酒　質

味わい

アケボノ米を 50％まで丁寧に磨き上げ、繊細に醸した純米大吟醸。

口に含んだ瞬間、澄み渡るような透明感とともに、やわらかな旨みが静かに広がります。

自社酵母が生み出す上品でフルーティーな香りは、決して主張しすぎることなく、心地よい余韻として寄り添います。

味わいはあくまでなめらかで、輪郭は美しく整い、後味は驚くほどクリア。

一口、また一口と、自然に杯が進む軽やかさと完成度を兼ね備えています。

華やかさと落ち着きを併せ持つこの一本は、特別なひとときにはもちろん、日常の時間さえも少しだけ上質に引き上

げてくれる存在。

静かに、しかし確かに印象に残る、洗練された味わいをぜひお楽しみください。

商品名

合わせる料理

コンテスト受賞

我町　醺　純米大吟醸

Gacho Kan Junmai Daiginjyo

・鯛、ヒラメ、ホタテなどの刺身　　　・白身魚のカルパッチョ

・鶏むね肉の塩焼き　　　　　　　　　・白身魚のムニエル　など

ワイングラスでおいしい日本酒アワード　メイン部門　推奨賞


